
da condividere alla Griglia 
- Gran tagliere luppolo e Grano    18€
 Salumi di Norcia, Pecorini, Crostino toscano
 Bruschetta, Coccoli toscani artigianali

- ANTIPASTO misto pugliese,  con burrata,
 olive condite,  pomodorini semi-secchi.
 servito sulla tipica “frisa” pugliese   15€

- TARTARE DI FASSONA,  con CAPPERI,  ACCIUGHE,
 CIPOLLA,  TUORLO d’uovo,  OLIO EVO. servita su chips di pane  16€

- cOCCOLI,  burrata e prosciutto di Norcia   15€

i Fritti
- Provola AFFUMICATA CAMPANA,  in carrozza  7€

- crocche’ di patatE  8€

- tocchetti di brie al sesamo  7€

- tris di montanare 7€
 mortadella e pistacchio / acciughe e burrata / provola e ‘nduja
- gran fritto misto “LUPPOLO E GRANO”  16€
 consigliato per due persone

le Insalate “NEL CAPPELLO”

- Greca Lattuga, pomodoro, cetrioli, cipolla, feta, olive  8,50€

- TONNO  Lattuga, pomodoro, cipolla, tonno, capperi  9€

- PROSCIUTTO CRUDO,  TOMINO e NOCI   10€

 Lattuga, tomino Piemontese piastrato, Crudo di Norcia, pere e noci
- VEGAN Lattuga, Stracchino vegano, carote,
     zucchine e melanzane grigliate  8,50€

Antipasti Specialità

DI NOSTRA PR

AnAnA tntn itit pipi
- “Bombette pugliesi” CLASSICHE 
 Involtini di Capocollo ripieni di Caciocavallo e Pancetta 14€

- “Bombette pugliesi” PICCANTI 
 Involtini di Capocollo  ripieni di Salsiccia piccante e Caciocavallo  15€

- Arrosticini di pecora Abruzzesi (10pz)   14€

- Spiedino di manzo alla messinese   15€
 Ripieni con Cotto e Caciocavallo, con granella di Pistacchio
- Spiedino “LUPPOLO E GRANO”
 con salsiccia toscana
 Emmenthal fondente e schiacciata croccante 15€

- TRIS DI WURSTEL ARTIGIANALI “ALTO ADIGE”
 con crauti e tris di salse (rafano, senape e mayo) 14€

La Tagliata di Manzo 22€

classica o del giorno (chiedere allo Staff)

Hamburger
- Classico Insalata, Lattuga, manzo italiano 200g, mayo, pomodoro  12€ 
- Hot Friarielli, ‘Nduja, scamorza, manzo italiano 200g  14€

- Florence Pecorino toscano, salsa di funghi,
   crema di Tartufo, manzo italiano 200g.  15€

- Bacon Bacon croccante, scamorza, pomodoro,
   lattuga, cipolla manzo italiano 200g.  15€

- Super CHEESE Doppio formaggio cheddar,
   cetriolini sott’aceto, senape, insalata,
   manzo italiano 200g,  15€

Contorni 5€

PATATE ALLA GHIOTTA
friarielli Saltati  /    PATATINE fritte

Dolci della Casa 6€  

 (Chiedere allo Staff)

Coperto / Service & Cover charge  2€

Tutto rigorosamente

di nostraproduzione

“NEL CAPPELLO”

Birre
Spina e botiglia

PIZZA
la vera “quattro stagioni” Salsa di Pomodoro, Mozzarella, 
Carciofi , Funghi, Olive, Prosciutto cotto   14€

SICULA MELANZANE E RICOTTA SALATA: Salsa di Pomodoro, Melanzane a 
funghetto, Fiordilatte, Ricotta salata siciliana  10€

BATTIPAGLIA BASE BIANCA: Provola affumicata di Battipaglia, Fiordilatte 
Molisano, Gorgonzola dolce, Bufala DOP, Spolverata Grana Padano Dop  12€

quartieri spagnoli Mozzarella, Prosciutto Cotto, Panna, Mais  14€

LECCE Salsa di pomodoro del Gargano, Pomodorini Pachino,
burrata pugliese, origano selvatico calabrese   12€

“PARIGINA”  Base bianca. Brie, Miele, Noci   10€

provola e pepe la pizza preferita dai “Mastri Pizzaioli”. Salsa di Pomodoro, 
Mozzarella, Provola fresca affumicata, spolverata di Parmigiano e Pepe    12€

“BOLOGNA DOP” Base bianca:
Fiordilatte, Mortadella Dop, Burrata al Pistacchio,  granella di Pistacchio  14€

PIZZA U.S.A. “pepperoni” :) Mozzarella, pomodoro e Salamino Piccante  10€

CALABRA BURRATA, CIPOLLA E ‘NDUJA: Filetto di Pomodoro del Gargano, 
Cipolla di Tropea, ‘Nduja di Spilinga e Burrata  14€

“INTENSA” PORCINI BURRATA E TARTUFO:
Base covaccino con Funghi Porcini. In uscita: Burrata e Olio tartufato  14€

Fume’ Pancetta affumicata, Burrata affumicata, Salsa di Pomodoro del 
Gargano, Provola campana affumicata    14€

PIZZA FRITTA “PARTENOPEA” Mozzarella, Provola, Prosciutto Cotto   12€

MARINARA Pomodoro, Aglio, Origano, Basilico, spolverata di Parmigiano  6€

MARGHERITA Pomodoro, Fiordilatte, Basilico, spolverata di Parmigiano  7€

NAPOLI  Pomodoro, Fiordilatte, Capperi, acciughe e origano selvatico  8€

SALSICCIA E FRIARIELLI  Fiordilatte, Friarielli, Salsiccia  12€

“RITA-MARGHE” Bianca: Bufala Dop, Pomodoro a Filetti, Basilico  10€

alla Griglia 
à

 Involtini di Capocollo ripieni di Caciocavallo e Pancetta 14€

 Involtini di Capocollo  ripieni di Salsiccia piccante e Caciocavallo   Involtini di Capocollo  ripieni di Salsiccia piccante e Caciocavallo  15€

- FORST  (spina) 4,50/6€

- TANK BEER KOZEL  (tank) 4,50/6,50€

- TENNENT’S  “Super” (spina) 4,50/7€

- VETRA Pale Ale Gluten Free (spina) 5/7,50€

- agricola Ambrata (bott. 33c.)  5€

- brewdog Punk Ipa (bott. 33c.)  5€

- kromanbacker Weiss (bott. 50c.)  6€

- bjorne Doppio Malto (bott. 33c.)  5€

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW


