*FIRENZE




COCKTAIL

APEROL SPRITZ 7
CAMPARI SPRITZ 7
LIMONCELLO SPRITZ 7
GIN TONIC 7
HUGO 7
AMERICANO 7
VODKA LEMON 7
NEGRONI 7
NEGROSKI 7




ndwldere

LUPPOLO EGRANO

- ANTIPASTO “ALL’ITALIANA” LUPPOLO E GRANO . .15
SALUMI E FORMAGGI: PRIMO SALE PEPATO SICILIANO,
RICOTTA SICILIANA AL FORNO, COPPA SICILIANA, CONFETTURA,
SALAME SANT’ANGELO DI BROLO, SOTT'OLI CASERECCI 7

- TAPAS PUGLIESE

Frisella Pugliese con Burrata, Olive condite, Pomodorini semi-secchi a7 . 7

- COCCOLI, BURRATA E PROSCIUTTOCRUDO » . . . . . .

fritli Arligianali di noslra produzione:
- CROCCHE’ DI PATATE ARTIGIANALI ¢z . . . .. ... ..
- TRIS DI ARANCINI ARTIGIANALI o378 . . . . . . . . ..

Classico (al Ragu)
Al Burro (Cotto, mozzarella e besciamella)
Alla Norma (Melanzane fritte, pomodoro e Ricotta salata

- PROVOLA AFFUMICATA IN CARROZZA ARTIGIANALE @7 . . . 7
- TRIS DI MONTANARE (om. . . . . . . . ... ... ... 10

“Alla Sorrentina” - pomodoro e mozzarella
Scarola e acciughe
“Mlla Luciana” - Moscardini, pomodoro, olive e capperi

- FRITTELLE DI ALICI FRESCHE
IN PASTELLA DELLA MAMMA 50 . . . . . . . . . ..

S
Primi Pialli - Pasla Freoca
- GNOCCHI ALLA SORRENTINA GRATINATI ¢» . . . . . .. 12
- SCIALATIELLI DI MARE "ALLA LUCIANA” sonw . . . . . 14
- TAGLIATELLE AL RAGU’ TOSCANO 00 . . . . ... " .. 14




LA VERA “"QUATTRO STAGIONI”

Salsa di Pomodoro, Mozzarella, Carciofi, Funghi, Olive, Prosciutto cotto a

SICULA MELANZANE E RICOTTA SALATA:
Salsa di Pomodoro, Melanzane a funghetto, Fiordilatte,
Ricottasalatasiciliana vn . . . . . . . . v . o o e

BATTIPAGLIA BASE BIANCA:

Provola affumicata di Battipaglia, Fiordilatte Molisano, Gorgonzola dolce,
Bufala DOP, Spolverata Grana PadanoDop an . . . . . . . . . . .. ...

R
DEL MOLO Polpo, crema di patate al prezzemolo, provola affumicata,

oliotartufato m . . . . . . . e e e e e e e e e e e

LECCE salsa di pomodoro del Gargano, Pomodorini Pachino,
burrata pugliese, origano selvatico an . . . . . . .. ... ...

BISMARK - BACK TO 80’s

Salsa di Pomororo, Fiordilatte, Prosciutto Cotto, Uovo,
spolverata di Parmigiano . . . . . . . .. .. Lo

I PIDONE MESSINESE (speciaiits tipica Siciliana)

Forma di Calzone fritto, con scarola, acciughe,
pomodorini pachino e formaggio Tuma Messinese wsn . . . . . . . . .

“PARIGINA” Base bianca. Brie, Miele, Noci 799 .+« « v o o v v v ..
PROVOLA E PEPE i pizza preferita dai “Mastri Pizzaioli

Salsa di Pomodoro, Provola affumicata, spolverata di Parmigiano e Pepe

S TERRE

Salsa di pomodoro, ciliegine di bufala, melanzane fritte,
pomodorino Pachino, pesto alla genovese w8 . . . . . . . .. .. ... ..

SILANA BASE BIANCA: Provola campana affumicata, Pure rustico

%di patate, ‘Nduja Calabrese, spolverata di parmigiano o . . . . . . . ...
Y ®,

4



BOLOGNA DOP Base bianca Fiordilatte, Mortadella Dop,

Burrata e granella al PistacChio, . . . . « v v v v v i e e e e e e e 14

“CUCUZZELLA” Pprovola affumicata, zucchine fritte,

ricottasalatasiciliana a7 . . . . . . . . . . . . ... 12

CALABRA BURRATA, CIPOLLA E ‘NDUJA:
Filetto di Pomodoro del Gargano, Cipolla di Tropea, Origano,
‘Nduja di SpilingaeBurrata o . . . . . - . . . . . . . . . 14

LA “DEL BOSCO” BASE BIANCA:
Fiordilatte, Funghi Champignon, pomodorini ciliegini,
rucola, scaglie di GranaPadano a» . . . . . . . . . . . . . . 14

PIZZA US.A. “PEPPERONI" )

Mozzarella, pomodoro e Salamino Piccante v . . . . . . . . . . ..o 10

“INTENSA” PORCINI BURRATA E TARTUFO:
Base covaccino con Funghi Porcini, origano, In uscita:

BurrataeOliotartufato an . . . . . . . . . . . .. ... ... .. 14
FUME’ Pancetta affumicata, Burrata affumicata, origano,

Salsa di Pomodoro del Gargano, Provola campana affumicata an . . . . . 14
PIZZA FRITTA “PARTENOPEA” Mozzarell,

Provola, Prosciutto Cotto 07+« v v v v v e e e e e e e e e e e . 12

LUPPOLO EGRANO

{e Pizze Classiche

MARGHERITA Pomodoro, Fiordilatte, Basilico, spolverata di Parmigiano 1 . 7
“RITA—MARGHE” Bianca: Bufala Dop, Pomodoro a Filetti, Basilico 1n . . .10
MARINARA Pomodoro, Aglio, Origano, Basilico, spolverata di Parmigiano an . b

NAPOLI Pomodoro, Fiordilatte, Capperi, acciughe e origano selvatico 47 . . . 8
SALSICCIA E FRIARIELLI Fiordilatte, Friarielli, Salsiccia o . . . . . . 12



T ' LUPPOLO £ GRANO
MANZO [TALIANO 200

- FLORENCE Pecorino, salsa di funghi, crema di Tartufoan . . . . . . 15
- CLASSICO Insalata, Lattuga, mayo, pomodoro (i3 . . . . . . . . . . 14
- SMOKED Provola affumicata impanata e fritta,

Bacon Croccante, Insalata, salsa BBQ oo . . . . . . . .. .. 16
- POLPO BURGER Polpo, cime di rapa, burrata,

pomodori Semi-SecChi (721) .+« .+ . . . . e e e e e e . 16

LUPPOLOEGRANO

Vs
= PATATINE FRITTE: G 7 s oo 0 Segiidhe oo b
- FRIARIELLI SALTATI (. . . . . ... ... .. 5
- CAPONATA DI MELANZANE ¢ . . . . . . . . . b

Te Tnoa

“NEL CAPPELLO”

- GRECA Lattuga, pomodoro, cetrioli, cipolla, feta, olive an . . . . . .
- CAESAR Pollo, lattuga, Grana Padano, crostini, salsa caesar o . . 10
-~ TONNO Lattuga, pomodoro, cipolla, tonno, capperi oo . . . . . . . 9
- VEGAN Lattuga, Stracchino vegano, carote,

zucchine e melanzane grigliate o0 . . . . . . . . .. ... L.




1 Dolei della Casa

(CHIEDERE ALLO STAFF)

Caffelleria

ACQUA 50cl. naturale 0 gassata 1,50
ACQUA 75¢l. naturale o gassata 2,50
LATTINA 33cl. Coca Cola - Coca Zero 3
LATTINA 33cl. Fanta 3
LATTINA 33cl. Sprite 3
LATTINA 33cl. Té pesca/ limone 3
CAFFE’ 2
DECA 250
AMERICANO 2,50
CAPPUCCINO ¢ 3
SAMBUCA 3
GRAPPE 4
AMARI 4

Coperto / Service & Cover charge 250




ELENCO ALLERGENI: (1) cereali contenenti glutine / (2) crostacei e prodotti a base di crostacei / (3) uova / (4) Pesce e
prodotti a base di pesce / (5) arachidi / (6) Soia e derivati della Soia / (7) latte e prodotti a base di latte (lattosio) / (8) Frutta
a guscio (mandorle, noci, pistacchi) / (9) Sedano / (10) Senape / (11) Semi di Sesamo / (12) anidride Solforosa / (13) lupini
/ (14) Molluschi. *In base alla stagionalita il prodotto potrebbe essere acquistato congelato.



