


- Antipasto “all’italiana” -
- SALUMI di sUINO NERO DEI NEBRODI

- SELEZIONE DI FORMAGGI ARTIGIANALI DEI NEBRODI:
RICOTTA DI PECORA “PRIMO FORnO”

FORMAGGIO “PRIMOSALE”,  CACIOCAVALLO,
CONFETTURA e Sott’oli caserecci DI RIBERA  (1,7,8,12)

PICCOLO 9     GRANDE 16

- TAPAS PUGLIESE Frisella Pugliese con:
 Burrata, Olive condite, Pomodorini semi-secchi  (1,7,12)  7

- cOCCOLI,  burrata e prosciutto CRUDO  (1,7)     12

- Fritti Artigianali di nostra produzione -
crocche’ di patatE ARTIGIANALI  (1,3,7)    8

- ARANCINO vs.  ARANCINA BIS di ARANCINI ARTIGIANALI  7
Classico (al Ragù) - Alla Norma (Melanzane fritte, pomodoro e Ricotta salata (1,3,7,9,12)  

- Provola AFFUMICATA in carrozza ARTIGIANALe  (1,3,7)  7

- Pasta e Parmigiana -
- PASTA ‘NCASCIATA al forno tradizionale siciliana (1,3,7)    10

- PARMIGIANA DI MELANZANE ricetta originale  (1,3,7)    10



- PATATINE FRITTE*  (1)    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    5
- FRIARIELLI SALTATI  (12)    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 5
- CAPONATA DI melanzane  (9,12)    .    .    .    .    .    .    .    .   5

- Greca Lattuga, pomodoro, cetrioli, cipolla, feta, olive  (1,7)     .    .    .    .    .  10
- CAESAR Pollo, lattuga, Grana Padano, crostini,
   pomodorini, salsa caesar  (1,7)     .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   10
- VEGAN Lattuga, Stracchino vegano, carote,
   Olive nere, Carciofi, Pomodorini  (1)     .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 10

Bombette Pugliesi: tipici involtini di capocollo alla griglia

- SPIEDINO di BOMBETTE CLASSICHE
   Pancetta e Caciocavallo, servite con contorno  (1,3,7)     .    .    .    .    .    .    .  14

- SPIEDINO di BOMBETTE PICCANTI
   ‘Nduja e Gorgonzola, servite con contorno (1,3,7)     .    .    .    .    .    .    .    .    .   15

- SPIEDINO di BOMBETTE
  FRIARIELLI,  SALSICCIA E PROVOLA
   servite con contorno   (1,3,7)     .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   16

- ARROSTICINI ABRUZZESI alla griglia (6pz)    .    .    .    .    .    .    .    .    .   8

“Bombette Pugliesi”
e Arrosticini Abruzzesi

Le Insalatone



PIZZA
la vera “quattro stagioni”
Salsa di Pomodoro, Mozzarella, Carciofi, Funghi, Olive, Prosciutto cotto  (1,7)     14

SICULA MELANZANE E RICOTTA SALATA:
Salsa di Pomodoro, Melanzane a funghetto, Fiordilatte,
Ricotta salata siciliana  (1,7)     .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  10

BATTIPAGLIA BASE BIANCA:
Provola affumicata di Battipaglia, Fiordilatte Molisano, Gorgonzola dolce,
Bufala DOP, Spolverata Grana Padano Dop  (1,7)     .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 12

BUFALA REGINA
Pomodoro, Ciliegine di Mozzarella di Bufala DOP, Basilico,
Pomodorini Pachino, spolverata di Parmigiano  (1,7)     .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    12

NORCINA BASE BIANCA:
Fiordilatte, Olio al Tartufo, Prosciutto Crudo di Norcia,
Scaglie di Pecorino, Basilico   (1,7)     .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  14

LECCE Salsa di pomodoro del Gargano, Pomodorini Pachino,
burrata pugliese, origano selvatico  (1,7)      .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 12

bismark - back to 80’s 
Salsa di Pomororo, Fiordilatte, Prosciutto Cotto, Uovo,
spolverata di Parmigiano  (1,3,7)     .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  12

PIDONE MESSINESE (Specialità tipica Siciliana)
Forma di Calzone fritto, con scarola, acciughe,
pomodorini pachino e formaggio Tuma Messinese   (1,4,7)     .    .    .    .    .    .    .    .    12

“PARIGINA” Base bianca. Brie, Miele, Noci  (1,7,8)      .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 12

provola e pepe la pizza preferita dai “Mastri Pizzaioli”
Salsa di Pomodoro, Provola affumicata, spolverata di Parmigiano e Pepe  (1,7)       .    12

CINQUE TERRE Salsa di Pomodoro, Ciliegine di Bufala,
Melanzane Fritte, Pomodoro Pachino, Pesto alla Genovese  (1,7,8)     .    .    .    .    .    .    14 

Contemporanea

(7,10)



SILANA BASE BIANCA: Provola campana affumicata, Purè rustico
di patate, ‘Nduja Calabrese, spolverata di parmigiano  (1,7)     .   .   .   .   .   .   .   .   .  14

BOLOGNA DOP Base bianca Fiordilatte, Mortadella Dop,
Burrata e granella al Pistacchio   (1,7,8)     .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 14

CALABRA BURRATA, CIPOLLA E ‘NDUJA:
Filetto di Pomodoro del Gargano, Cipolla di Tropea,  Origano,
‘Nduja di Spilinga e Burrata  (1,7)     .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  14
LA “DEL BOSCO” BASE BIANCA:
Fiordilatte, Funghi Champignon, pomodorini ciliegini,
rucola, scaglie di Grana Padano   (1,7)      .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  14

PIZZA U.S.A. “pepperoni” :)
Mozzarella, pomodoro e Salamino Piccante  (1,7)     .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    10
“INTENSA” PORCINI BURRATA E TARTUFO:
Base covaccino con Funghi Porcini, origano, In uscita:
Burrata e Olio tartufato  (1,7)     .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   14
Fume’ Pancetta affumicata, Burrata affumicata, origano,
Salsa di Pomodoro del Gargano, Provola campana affumicata  (1,7)      .    .    .    .    . 14
PIZZA FRITTA “PARTENOPEA” Mozzarella,
Provola, Prosciutto Cotto  (1,7)      .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  12

Le Pizze Classiche 
MARGHERITA Pomodoro, Fiordilatte, Basilico, spolverata di Parmigiano  (1,7)     .   . 7
MARINARA Pomodoro, Aglio, Origano, Basilico, spolverata di Parmigiano  (1,7)     .  6
NAPOLI Pomodoro, Fiordilatte, Capperi, acciughe e origano selvatico  (1,4,7)     .    .    .  8
SALSICCIA E FRIARIELLI Fiordilatte, Friarielli, Salsiccia  (1,7)     .    .    .    .    .    . 12
“RITA-MARGHE” Bianca: Bufala Dop, Pomodoro a Filetti, Basilico  (1,7)     .   .   .  10



C O C K T A I L

APEROL SPRITZ  7  

CAMPARI SPRITZ  7 

LIMONCELLO SPRITZ  7 

GIN TONIC  7 

HUGO  7 

AMERICANO  7

vodka LEMON  7 

NEGRONI  7 

NEGROSKI  7 



I Dolci della Casa  6€  

 (Chiedere allo Staff)

Specialità
 CANNOLO DI RICOTTA DI PECORA DI NICOSIA 

FARCITO AL MOMENTO
Servito con Marsala   (1,7,8,12)     8€

Caffetteria
 ACQUA 50cl. naturale o gassata    1,50

 ACQUA 75cl. naturale o gassata    2,50

COCA COLA - Coca Zero Bott. vetro 33cl.   3,5

FANTA Bott. vetro 33cl.  3,5

SPRITE Bott. vetro 33cl.  3,5

CHINOTTO “LURISIA” Bott. vetro 27,5cl.  3,5

LIMONATA “LURISIA” Bott. vetro 27,5cl.  3,5

Te’ Pesca / Limone lattina 33cl.  3

 caffe’  2

DECA  2,50

AMERICANO  2,50

cAPPUCCino  (7)   3   

sambuca 3      -    grappe 4     -    AMARI 4 

Coperto / Service & Cover charge  2,50



ELENCO ALLERGENI: (1) cereali contenenti glutine / (2) crostacei e prodotti a base di crostacei / (3) uova / (4) Pesce e 
prodotti a base di pesce / (5) arachidi / (6) Soia e derivati della Soia / (7) latte e prodotti a base di latte (lattosio) / (8) Frutta 
a guscio (mandorle, noci, pistacchi) / (9) Sedano / (10) Senape / (11) Semi di Sesamo / (12) anidride Solforosa / (13) lupini 
/ (14) Molluschi. *In base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere acquistato congelato.


