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AIPASTO “ALL’ITALIAN
- SALUMI DI SUINO NERO DEI NEBRODI

- SELEZIONE DI FORMAGGI ARTIGIANALI DEI NEBRODI:
RICOTTA DI PECORA “PRIMO FORNO”
FORMAGGIO “PRIMOSALE”, CACIOCAVALLO,
CONFETTURA E SOTT'OLI CASERECCI DI RIBERA 751
picco,o 9 Granoe 16

™ s
- TAPAS PUGLIESE Frisella Pugliese con:

Burrata, Olive condite, Pomodorini semi-secchi a7 7

- COCCOLI, BURRATA E PROSCIUTTO CRUDO (» 12

- frilli Artigianali di noslra produzione -
CROCCHE’ DI PATATE ARTIGIANALI :» 8
- ARANCINO vs. ARANCINA BIS DI ARANCINI ARTIGIANALI 7

Classico (al Ragu) - Alla Norma (Melanzane fritte, pomodoro e Ricotta salata 3731

- PROVOLA AFFUMICATA IN CARROZZA ARTIGIANALE 37 7

- [ ] [ ]
- Pasla e Parmigiana -
— PASTA ‘NCASCIATA al forno tradizionale siciliana a3n 10
— PARMIGIANA DI MELANZANE ricetta originale usn 10
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Bombette Pugliesi: tipici involtini di capocollo alla griglia

- SPIEDINO DI BOMBETTE CLASSICHE

Pancetta e Caciocavallo, servite con contorno azn . . . . . . . 14
- SPIEDINO DI BOMBETTE PICCANTI
‘Nduja e Gorgonzola, servite con contorno gz R 15
- SPIEDINO DI BOMBETTE D
FRIARIELLI, SALSICCIA E PROVOLA - .
servite con contorno usn . . . . . . . . . 9 p . 16
- ARROSTICINI ABRUZZESI alla griglia(6pz) . . . 7. . . . .. 8
—\ f—
-PATATINEFRITTE o) . . . . . . ... ... .. 5
- FRIARIELLI SALTATl @ . . . . . . ... .. .. H
- CAPONATA DI MELANZANE ¢ . . . . . . . .. H

e Inoalalone

“NEL CAPPELLO”

- GRECA Lattuga, pomodoro, cetrioli, cipolla, feta, olive an . . . . . 10

- CAESAR Pollo, lattuga, Grana Padano, crostini,
pomodorini, salsacaesar on . . . . . . . ... ... ... 10

- VEGAN Lattuga, Stracchino vegano, carote,
Olive nere, Carciofi, Pomodorini @ . . . . . . . . . . .. .. .. 10




o

LA VERA “"QUATTRO STAGIONI”

Salsa di Pomodoro, Mozzarella, Carciofi, Funghi, Olive, Prosciutto cotto .14

SICULA MELANZANE E RICOTTA SALATA:
Salsa di Pomodoro, Melanzane a funghetto, Fiordilatte,

Ricottasalatasiciliana on . . . . . . . . .. . ... ... .. ... ... 10
BATTIPAGLIA BASE BIANCA:

Provola affumicata di Battipaglia, Fiordilatte Molisano, Gorgonzola dolce,
Bufala DOP, Spolverata Grana PadanoDop v . . . . . . .. ... .. .. 12
BUFALA REGINA

Pomodoro, Ciliegine di Mozzarella di Bufala DOP, Basilico,

Pomodorini Pachino, spolverata di Parmigiano o . . . . .. ... .. .. 12
NORCINA BASE BIANCA:

Fiordilatte, Olio al Tartufo, Prosciutto Crudo di Norcia,

Scaglie di Pecorino, Basilico an . . . ... ... . L oL 14

LECCE salsa di pomodoro del Gargano, Pomodorini Pachino,
burrata pugliese, origano selvatico an . . . . .. ... ... .. 12

BISMARK - BACK TO 80’s

Salsa di Pomororo, Fiordilatte, Prosciutto Cotto, Uovo,
spolverata di Parmigiano asn . . . . . .. ... ... 12

PIDONE MESSINESE (Specialita tipica Siciliana)

Forma di Calzone fritto, con scarola, acciughe,

pomodorini pachino e formaggio Tuma Messinese @ . . . . . . . .. 12
“PARIGINA” Base bianca. Brie, Miele, Noci a7e . . . . . . . .. ... 12
PROVOLA E PEPE 1 pizza preferita dai “Mastri Pizzaiol”

Salsa di Pomodoro, Provola affumicata, spolverata di Parmigiano e Pepe o7 . .12
CINQUE TERRE salsa di Pomodoro, Ciliegine di Bufala,

Melanzane Fritte, Pomodoro Pachino, Pesto alla Genovese s . . . . . . . 14




SILANA BASE BIANCA: Provola campana affumicata, Pure rustico

di patate, ‘Nduja Calabrese, spolverata di parmigiano o . . . . . .. ... 14
BOLOGNA DOP Base bianca Fiordilatte, Mortadella Dop,
Burrata e granella al PiStacChio (78) . . « « v v v v v e e e e e e e 14

CALABRA BURRATA, CIPOLLA E ‘NDUJA:
Filetto di Pomodoro del Gargano, Cipolla di Tropea, Origano,
‘Nduja di SpilingaeBurrata on = =+« . . 4 . . . . . ... 14

LA “DEL BOSCO” BASE BIANCA:
Fiordilatte, Funghi Champignon, pomodorini ciliegini,
rucola, scaglie di GranaPadano o . . . . . . . . . . . . . . 14

PIZZA US.A. “PEPPERONI" :)

Mozzarella, pomodoro e Salamino Piccante o7 . . . . . .. .. .. .. .. .. 10

“INTENSA” PORCINI BURRATA E TARTUFO:
Base covaccino con Funghi Porcini, origano, In uscita:
Burratae Oliotartufato an . . . . . . . . . . . .. ... ... .. 14

FUME’ Pancetta affumicata, Burrata affumicata, origano,
Salsa di Pomodoro del Gargano, Provola campana affumicata an . . . . . 14

PIZZA FRITTA "PARTENOPEA” Mozzarella,

Provola, Prosciutto Cotto 1) . . . & v v v o e e e e e e e e e e e e e

LUPPOLOEGRANO (8
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{e Pizze Classiche ¥
MARGHERITA Pomodoro, Fiordilatte, Basilico, spolverata di Parmigiano 1 . 7

MARINARA Pomodoro, Aglio, Origano, Basilico, spolverata di Parmigiano a7 . 6

NAPOLI Pomodoro, Fiordilatte, Capperi, acciughe e origano selvatico 4«1 . . . 8

SALSICCIA E FRIARIELLI Fiordilatte, Friarielli, Salsiccia an . . . . . . 12
“RITA—MARGHE?” Bianca: Bufala Dop, Pomodoro a Filetti, Basilico o . . .10
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COCKTAIL

APEROL SPRITZ 7
CAMPARI SPRITZ 7
LIMONCELLO SPRITZ 7
GIN TONIC 7
HUGO 7
AMERICANO 7
VODKA LEMON 7
NEGRONI 7

NEGROSKI 7




1 Dolei della Casa

(CHIEDERE ALLO STAFF)

gp (] l.t &
CANNOLO DI RICOTTA DI PECORA DI NICOSIA
FARCITO AL MOMENTO

Servito con Marsala s 8¢

Caffelleria

ACQUA 50cl. naturale 0 gassata 1,50
ACQUA 75cl. naturale 0 gassata 2,50
COCA COLA —COCA ZERO Bott. vetro 33cl. 3,5
FANTA Bott. vetro 33cl. 3,5
SPRITE Bott. vetro 33cl. 3,5
CHINOTTO “LURISIA” Bott. vetro 275¢l. 3,5
LIMONATA “LURISIA” Bott. vetro 275¢l. 3,5
TE’ PESCA / LIMONE lattina 33cl. 3
CAFFE’ 2
DECA 250
AMERICANO 250
CAPPUCCINO ¢ 3
SAMBUCA 3 - GRAPPE 4 - AMARI 4

Coperto / Service & Cover charge 2,50



LUPPOLOE GRANO )

PRINZ

BEVERAGE & FOOD

ELENCO ALLERGENI: (1) cereali contenenti glutine / (2) crostacei e prodotti a base di crostacei / (3) uova / (4) Pesce e
prodotti a base di pesce / (5) arachidi / (6) Soia e derivati della Soia / (7) latte e prodotti a base di latte (lattosio) / (8) Frutta
a guscio (mandorle, noci, pistacchi) / (9) Sedano / (10) Senape / (11) Semi di Sesamo / (12) anidride Solforosa / (13) lupini
/ (14) Molluschi. *In base alla stagionalita il prodotto potrebbe essere acquistato congelato.



